 Stasin, 14.12.2015
Miejscowość, data

ZAPYTANIE OFERTOWE 

NR 1/2015
I. ZAMAWIAJĄCY

FIRMA PRODUKCYJNO-HANDLOWO-USŁUGOWA ”POLA” JAN KRZYSZCZAK 

Stasin 34, 

21-030 Motycz
NIP 7130001438
REGON 430016494
tel. +48 81 5031216, 

email: biuro@piekarniapola.pl
adres strony internetowej: http://piekarniapola.pl/ 
Niniejsze postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest zgodnie z zasadami dokonywania zamówień określonymi w Regulaminie konkursu (w tym w umowie o dofinansowanie projektu w ramach poddziałania 2.3.2 POIR), w Wytycznych Ministra Infrastruktury i Rozwoju w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Społecznego oraz Funduszu Spójności na lata 2014-2020,  Wytycznych w zakresie kwalifikowalności wydatków w ramach Programu Operacyjnego Inteligentny Rozwój, 2014-2020 oraz z zachowaniem zasad określonych w art. 6c ustawy o PARP, w tym zasady przejrzystości, uczciwej konkurencji i równego traktowania oferentów z zachowaniem zasad określonych w niniejszym dokumencie.
II. PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA

1. Przedmiotem zamówienia jest zakup usługi polegającej na opracowaniu znacząco ulepszonego produktu i opracowaniu procesu technologicznego (kod CPV- 73100000-3).
2. Usługa realizowana będzie w ramach Działania 2.3 „Proinnowacyjne usługi dla przedsiębiorstw” Poddziałanie 2.3.2 „Bony na innowacje dla MŚP” w ramach II Osi priorytetowej” Wsparcie otoczenia i potencjału przedsiębiorstw do prowadzenia działalności B+R+I” Programu Operacyjnego Inteligentny Rozwój 2014-2020.

3.  Zakres usługi musi być zgodny ze specyfikacją zawartą w Załączniku nr 1 do niniejszego Zapytania ofertowego. 

4. Maksymalny okres realizacji badań nie może by dłuższy niż 18 m-cy. 
III. PODMIOTY UPRAWNIONE DO WZIECIA UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy:
- są jednostką naukową w rozumieniu art. 2 pkt 9 ustawy z dni 30 kwietnia 2010 r. o zasadach finansowania nauki (Dz.U. z 2014 r. poz. 1620),
- posiadają siedzibę na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,
- posiadają przyznaną kategorię naukową A+, A albo B, o które mowa w art. 42 ust. 3 ustawy z dnia 30 kwietnia 2010 r. o zasadach finansowania nauki (Dz.U. z 2014 r. poz. 1620),
- nie podlegają wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówieni z powodu powiązań osobowych lub kapitałowych z Zamawiającym w rozumieniu art. 6c ustawy dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz. U. z 2014 r., poz. 1804). 

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Oferent powinien stworzyć ofertę na formularzu załączonym do niniejszego zapytania, Załącznik nr 2 do niniejszego Zapytania ofertowego.
2. Oferta musi zawierać:
· dane Oferenta
· datę sporządzenia oferty
· cenę usługi w polskiej walucie (PLN)
· oświadczenia Oferenta zgodne z treścią oświadczeń zawartych we wzorze formularza ofertowego
· pieczątkę Oferenta oraz podpisy osób upoważnionych do reprezentowania Oferenta

3. Każdy z wykonawców może złożyć tylko jedną ofertę w ramach niniejszego postępowania.

4. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych lub wariantowych.

5. Oferta zostanie odrzucona w przypadku, jeśli jej treść nie odpowiada treści niniejszego Zapytania ofertowego, a zwłaszcza Specyfikacji zawartej w Załączniku nr 1.

6. W związku z odrzuceniem oferty Wykonawcom nie przysługuje żadne roszczenie przeciwko Zamawiającemu. 
V. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA OFERT 

1. Oferta może być przesłana za pośrednictwem poczty elektronicznej na adres email: bkrzyszczak@polasp.eu lub dostarczona do biura na adres: Stasin 34, 21-030 Motycz.
2. W razie dodatkowych pytań proszę o kontakt z: Barbara Krzyszczak, tel. 510-174-043.
3. Termin nadsyłania ofert: 22.12.2015. Oferty złożone po terminie nie będą rozpatrywane.
4. Za termin dostarczenia oferty rozumie się termin wpływu oferty do siedziby Zamawiającego lub jej otrzymania na adres email wskazany w części V pkt. 1.
5. W przypadku oferty dostarczonej osobiście oferta powinna być złożona w zamkniętej kopercie z dopiskiem „Formularz ofertowy”.

6. W przypadku oferty przesłanej pocztą elektroniczną w tytule maila należy wpisać „Formularz ofertowy”, a oferta musi być przesłana w formie skanu podpisanej oferty (.pdf). 

7. Oferent może przed upływem terminu składania ofert zmienić lub wycofać swoją ofertę.
VI. TERMIN ZWIAZANIA OFERTĄ

1. Termin związania ofertą powinien wynosić co najmniej 30 dni od upływu terminu składania ofert. 

2. Wykonawca może określić dłuższy termin związania złożoną ofertą. 

VII. KRYTERIA FORMALNE -  DOPUSZCZAJĄCE

1. Wykonawca usługi badawczej posiada potencjał merytoryczny do wykonania usługi badawczej, co potwierdzi poprzez przedstawienie co najmniej 3-osobowego zespołu badawczego w Załączniku nr 3 do niniejszego Zapytania ofertowego.
2. Wykonawca usługi badawczej posiada potencjał techniczny do wykonania usługi badawczej, co potwierdzi poprzez przedstawienie opisu aparatury badawczej i laboratoryjnej oraz innych zasobów materialnych w Załączniku nr 3 do niniejszego Zapytania ofertowego.

VIII. KRYTERIA WYBORU OFERT ORAZ SPOSÓB PRZEPROWADZNEIA OCENY

1. Rozpatrywane będą jedynie oferty spełniające KRYTERIA FORMALNE-  DOPUSZCZAJĄCE. 
2. Kryteria wyboru ofert i ich znaczenie: Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający będzie kierować się następującymi kryteriami i ich znaczeniem oraz w następujący sposób będzie oceniać oferty w poszczególnych kryteriach.

KRYTERIUM I: 

Cena – 80 %

KRYTERIUM II:

Termin rozpoczęcia usługi badawczej– 20 %

3. Sposób oceny ofert.

a) zamawiający dokona oceny poszczególnych ofert w kryterium I: Cena 80 % - z zastosowaniem poniższych zasad:


najniższa oferowana cena brutto

C = ---------------------------------------------------x 80 pkt. 

cena brutto oferty badanej

Oferta w kryterium I może uzyskać maksymalnie 80 punktów.

Wszystkie obliczenia dokonywane są z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

b) Zamawiający dokona oceny poszczególnych ofert w Kryterium II: Termin rozpoczęcia usługi badawczej: 20% - z zastosowaniem poniższych zasad:

Wykonawca, który zaoferuje termin rozpoczęcia usługi badawczej uzyska:

- 0 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawcę, że rozpoczęcie usługi badawczej nastąpi w terminie powyżej 4 tygodni od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektów wybranych do dofinansowania, jeżeli projekt Zamawiającego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 5 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawcę, że rozpoczęcie usługi badawczej nastąpi w terminie do 4 tygodni od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektów wybranych do dofinansowania, jeżeli projekt Zamawiającego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 10 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawcę, że rozpoczęcie usługi badawczej nastąpi w terminie do 3 tygodni od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektów wybranych do dofinansowania, jeżeli projekt Zamawiającego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 15 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawcę, że rozpoczęcie usługi badawczej nastąpi w terminie do 2 tygodni od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektów wybranych do dofinansowania, jeżeli projekt Zamawiającego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 20 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawcę, że rozpoczęcie usługi badawczej nastąpi w terminie do 1 tygodnia od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektów wybranych do dofinansowania, jeżeli projekt Zamawiającego zostanie rekomendowany do wsparcia.

Wykonawca przedstawia informacje co do terminu rozpoczęcia usługi badawczej w Formularzu ofertowym. Oferta w kryterium II może uzyskać maksymalnie 20 punktów.

4. Punkty uzyskane przez ofertę w ocenie oferty za Kryterium I zostaną dodane do punktów uzyskanych przez nią w ocenie oferty Kryterium II. Na tej podstawie zostanie obliczona łączna ocena oferty. Oferta w łącznej ocenie może uzyskać Maksymalnie 100 pkt. 
IX. INFORMACJA O UPUBLICZNIENIU ORAZ WYBORZE NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

1. Informacja o niniejszym zapytaniu zamieszczona została na stronie internetowej przedsiębiorstwa http://piekarniapola.pl/ 

2. Ocena ofert zostanie przeprowadzona w terminie maksymalnie 3 dni roboczych od upływu terminu składania ofert.
3. Zamawiający sporządzi pisemny protokół z wyboru najkorzystniejszej oferty.
4. Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na stronie internetowej przedsiębiorstwa oraz przesłana drogą e-mailową do podmiotów biorących udział w postępowaniu.
X. SPOSÓB UZYSKANIA INFORMACJI DOTYCZĄCYCH PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Szczegółowe informacje dotyczące przedmiotu zamówienia można uzyskać osobiście w siedzibie firmy od poniedziałku do piątku w godzinach od 8.00 do 15.00 bądź pod numerem telefonu +48 510-174-043. Osoba upoważniona do udzielenia informacji o postępowaniu – Barbara Krzyszczak.
XI.  INFORMACJE DODATKOWE
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do nie wybrania żadnej z ofert złożonych w wyniku niniejszego zapytania.

XII. ZAŁĄCZNIKI DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO
1. Załącznik nr 1 – Specyfikacja przedmiotu zamówienia.
2. Załącznik nr 2 – Formularz ofertowy.

3. Załącznik nr 3 – Oświadczenie o posiadaniu potencjału osobowego i technicznego do realizacji zamówienia. 

Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego nr 1/2015

SPECYFIKACJA PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
PRZEDMIOT I CEL ZAMÓWIENIA:

Wykonanie usługi polegającej na opracowaniu znacząco ulepszonego produktu i opracowaniu procesu technologicznego.
ZAKRES PRAC:

Zadanie I: Badania właściwości wyciągu z warzyw i owoców - identyfikacja polifenoli.
Planowane badania w ramach zadania:
I.1. Wytypowanie owoców i warzyw o wysokiej zawartości polifenoli, aktywności przeciwutleniającej i antycholinoesterazowej.

I.2. Rozpoznanie koncepcji generycznych dotyczących metod ekstrakcji polifenoli z warzyw i owoców.

I.3. Otrzymanie wyciągu za pomocą wybranej metody.
I.4. Analiza chromatograficzna związków fenolowych (chromatografia wysokociśnieniowa w skali analitycznej: chromatografia cieczowa wysokociśnieniowa C18 z detekcją UV, fluorymetryczną i spektrometrią masową (MS). 

I.5. Wystandaryzowanie wyciągu pod względem zawartości związków fenolowych ogółem (test Folina-Ciocalteu – określenie sumy związków fenolowych).

I.6. Weryfikacja procesu technologicznego produkcji chleba z zastosowaniem wyciągu polifenolowego.
Zadanie II: Opracowanie wstępnej receptury naturalnego preparatu o wysokiej zawartości polifenoli i badanie jego właściwości antymikrobiologicznych.
Planowane badania w ramach zadania:

II.1. Badania aktywności antagonistycznej wyciągu z owoców i warzyw względem wybranych bakterii patogennych za pomocą metody mikrohodowli bakterii w podłożu zawierającym dodatek  w/w wyciągu. 

II.2. Ocena szybkości wzrostu bakterii patogennych w podłożu z dodatkiem różnych stężeń substancji pochodzenia roślinnego będzie monitorowana poprzez pomiar gęstości optycznej OD600 przez 2 dni w temp. 37oC 

II.3. Określenie minimalnego stężenia ograniczającego i całkowicie hamującego (MIC i MBC) wzrost bakterii patogennych - metoda mikro-rozcieńczeń.
Zadanie III: Badanie wartości użytkowej naturalnego preparatu o wysokiej zawartości polifenoli.
Planowane badania w ramach zadania:

III.1. Test z DPPH (rodnik 1,1- difenylo 2-pikrylhydrazylowy) – badanie aktywności przeciwrodnikowej;
III.2. Test z ABTS (kwas 2,2 azyno-bis-(3-etylobenzotiazolino-6-sulfonowy) – badania aktywności przeciwutleniającej - metoda spektrofotometryczna, pomiar absorbancji przy 734 nm);

III.3. Badanie hamowania peroksydacji lipidów z kwasem linolowym – oznaczane po inkubacji kwasu linolowego w podwyższonej temperaturze (pomiar wzrostu absorbancji przy 234 nm);

III.4. Badanie potencjału prokognitywnego  - test aktywności antycholinesterazowej (test hamowania aktywności  acetylocholinoesterazy i butyrylocholinoesterazy – enzymów zaangażowanych w przebieg choroby Alzheimera).

III.5. Ocena sensoryczna wypieków przez grupę testerów.

III.6. Trawienie próbek chlebów w modelu „in vitro” przewodu pokarmowego (roztwór symulujący skład soku żołądkowego oraz soku jelitowego- płyn Gibsona), kontrola parametrów: temperatury, pH, składu gazów otaczających porcje trawionego chleba. 

III.7. Określenie cytotoksyczności związków zawartych w strawionych próbkach chlebów wobec komórek nabłonka jelitowego (nowotworowych Caco-2 i prawidłowych HT-29) - ocena cytotoksyczności na podst. akumulacji przez żywe komórki nabłonka jelita barwnika czerwieni obojętnej. 

III.8. Ocena wrażliwości komórek nabłonka jelita na substancje czynne preparatu metodą MTT opartą na konwersji soli tetrazoliny do formazanów przez żywe komórki nabłonka jelita. 

III.9. Oznaczenie poziomu interleukin  (IL-6 i IL-10) jako markera stanu zapalnego za pomocą testu ELISA.
Zadanie IV: Ocena stopnia ograniczania mikotoksyn w chlebie  przez zakwas oraz ekstrakty polifenolowe.
Planowane badania w ramach zadania:

IV.1. Badania wytypowanych typów mąki pod kątem zawartości mikotoksyn (test ELISA)

IV.2. Przygotowanie próbek ciasta chlebowego do badań zawartości mikotoksyn z wytypowanych typów mąki o różnej zawartości mikotoksyn i różnej zawartości  polifenoli)

IV.3. Określenie zawartości mikotoksyn w cieście chlebowym przed i po procesie produkcyjnym za pomocą chromatografii cieczowej HPLC

IV.4. Badania  dotyczące obniżania zawartości mikotoksyn przez zakwas i polifenole.

IV.5. Określenie optymalnego typu mąki oraz stężenia preparatu polifenolowego na wymagane właściwości ciasta chlebowego.

IV.6. Produkcja partii pilotażowej chleba z dodatkiem opracowanego preparatu.

IV.7. Testowanie i recenzowanie chleba z dodatkiem opracowanego preparatu.

IV.8. Optymalizacja i weryfikacja wyniku testów z przyjętymi założonymi właściwościami chleba  z dodatkiem polifenoli.

IV.9. Określenie ostatecznej formy produktu gotowej do komercjalizacji.


Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego nr 1/2015
FORMULARZ OFERTOWY
………………, dnia …………..

ZAMAWIAJĄCY

FIRMA PRODUKCYJNO-HANDLOWO-USŁUGOWA ”POLA” JAN KRZYSZCZAK 

Stasin 34, 

21-030 Motycz

NIP 7130001438

REGON 430016494

tel. +48 81 5031216, 

email: biuro@piekarniapola.pl
adres strony internetowej: http://piekarniapola.pl/ 

W imieniu jednostki naukowej

	


(nazwa, adres siedziby Wykonawcy, NIP, REGON, dane teleadresowe/ew. czytelna pieczęć)

w odpowiedzi na Zapytanie ofertowe nr 1/2015 

na zakup usługi polegającej na opracowaniu znacząco ulepszonego produktu i opracowaniu procesu technologicznego w ramach Działania 2.3 „Proinnowacyjne usługi dla przedsiębiorstw” Poddziałanie 2.3.2 „Bony na innowacje dla MŚP” w ramach II Osi priorytetowej” Wsparcie otoczenia i potencjału przedsiębiorstw do prowadzenia działalności B+R+I” Programu Operacyjnego Inteligentny Rozwój 2014-2020
przedstawiam następując ofertę na następujących warunkach:

	Lp. 
	Nazwa
	Oferta

	1
	Cena całkowita brutto [w PLN]
	

	2
	Termin rozpoczęcia usługi badawczej 
	


	Zadanie


	Koszt zadania (w PLN)
	Okres realizacji zadania (data rozpoczęcia i zakończenia dd/mm/rrrr)

	Zadanie I: Badania właściwości wyciągu z warzyw i owoców - identyfikacja polifenoli.
	
	

	Zadanie II: Opracowanie wstępnej receptury naturalnego preparatu o wysokiej zawartości polifenoli i badanie jego właściwości antymikrobiologicznych.
	
	

	Zadanie III: Badanie wartości użytkowej naturalnego preparatu o wysokiej zawartości polifenoli.
	
	

	Zadanie IV: Ocena stopnia ograniczania mikotoksyn w chlebie  przez zakwas oraz ekstrakty polifenolowe.
	
	


	Materiały niezbędne do wykonania usługi (nie mające charakteru środków trwałych)- należy wskazać jakie materiały będą niezbędne do wykonania usługi. Za dostarczenie materiałów odpowiedzialny będzie Zamawiający.

Koszt materiałów nie stanowi kosztu wykonania usługi, jest to koszt Zamawiającego. Poniższa tabela stanowi informacje dla Zamawiającego, służącą do oszacowania wartości całego projektu. Zakupione przez Zamawiającego materiały nie mogą przekroczyć 15% wartości zamówienia.   

	Lp. 
	Nazwa/rodzaj materiału
	Przeznaczenie
	Zadania, w których materiały będą niezbędne
	Ilość potrzebna do wykonania zadania

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	(n)
	
	
	
	


Termin ważności oferty: 30 dni od upływu terminu składania ofert. 
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY:

1. Oświadczam, że zapoznałem się z treścią Zapytania ofertowego i uznaję się za związanego określonymi w nim wymaganiami i zasadami postepowania oraz że uzyskałem wszelkie niezbędne informacje do przygotowania oferty.

2. Oświadczam, że przedmiot oferty jest zgodny z opisem przedmiotu zamówienia,  w tym wymaganiami zawartymi w Zapytaniu ofertowym oraz w Specyfikacji przedmiotu zamówienia (Załącznik nr 1).
3. Oświadczam, że posiadam odpowiednie doświadczenie, wiedzę i zasoby techniczne do wykonania usługi obejmującej przedmiot niniejszego Zapytania ofertowego, zgodnie z treścią zapytania ofertowego i Specyfikacją (Załącznik nr 1).
4. Oświadczam, iż jestem jednostką naukową w rozumieniu art. 2 pkt 9 ustawy o zasadach finansowania nauki, posiadająca przyznaną kategorię naukową A+, A albo B, o której mowa w art. 42 ust. 3 ustawy z dnia 30 kwietnia 2010 r. o zasadach finansowania nauki oraz ma siedzibę na terytorium RP.

5. Oświadczam, że  nie jestem podmiotem powiązanym z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo.  

6. Oświadczam, ze niniejsza oferta stanowi ofertę w rozumieniu art. 66 Kodeksu Cywilnego. 
………………………………

(Podpis i pieczęć Wykonawcy)


Załącznik nr 3 do Zapytania ofertowego nr 1/2015
OŚWIADCZENIE 

o posiadaniu potencjału osobowego i technicznego do realizacji zamówienia
………………, dnia …………..
ZAMAWIAJĄCY

FIRMA PRODUKCYJNO-HANDLOWO-USŁUGOWA ”POLA” JAN KRZYSZCZAK 

Stasin 34, 

21-030 Motycz

NIP 7130001438

REGON 430016494

tel. +48 81 5031216, 

email: biuro@piekarniapola.pl
adres strony internetowej: http://piekarniapola.pl/ 

W imieniu jednostki naukowej

	


(nazwa, adres siedziby Wykonawcy, NIP, REGON, dane teleadresowe/ew. czytelna pieczęć)

OŚWIADCZENIE
Oświadczam, iż ……………………………………..(nazwa Wykonawcy) posiada niezbędną wiedzę i doświadczenie oraz potencjał techniczny, a także dysponuje zasobami osobowymi zdolnymi do wykonania zamówienia i zapewni te zasoby na czas realizacji zamawianej usługi badawczej. 
Opis aktualnie posiadanych zasobów osobowych w dyspozycji Wnioskodawcy w momencie przystąpienia do wykonania usługi badawczej:

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Opis aktualnie posiadanych zasobów technicznych w dyspozycji Wykonawcy w momencie przystąpienia do wykonania usługi badawczej:

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


………………………………

(Podpis i pieczęć Wykonawcy)
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