Stasin, 15.12.2015
Miejscowos¢, data

"ZAPYTANIE OFERTOWE
NR 1/2015

L. ZAMAWIAJACY

FIRMA PRODUKCYINO-HANDLOWO-USLtUGOWA “POLA” JAN KRZYSZCZAK
Stasin 34,

21-030 Motycz -

NIP 7130001438

REGON 430016494

tel. +48 81 5031216,

email: biuro@piekarniapola.pl

adres strony internetowej: http://piekarniapola.pl/

Niniejsze poste;powanie o udzielenie zamowienia prowadzone jest zgodnie z zasadami dokonywania zaméwien
okreslonymi w Regulaminie konkursu (w tym w umowie o dofinansowanie projektu w ramach poddziatania
2.3.2 POIR), w Wytycznych Ministra Infrastruktury i Rozwoju w zakresie kwalifikowalnosci wydatkow w ra-
mach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu
Spdjnosci na lata 2014-2020, Wytycznych w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach Programu Opera-
cyjnego Inteligentny Rozwdj, 2014-2020 oraz z zachowaniem zasad okreslonych w art. 6¢ ustawy o PARP, w
tym zasady przejrzystosci, uczciwej konkurencji i réwnego traktowania oferentow z zachowaniem zasad okre-
slonych w mmej szym dokumencie.

IL. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest zakup ushugi polegajacej ma opracowaniu zmaczgco ulepszonego
produktu i opracowaniu procesu technologicznego (kod CPV- 73100000-3).

2. Usluga realizowana bedzie w ramach Dzialania 2.3 ,Proinnowacyjne ustugi dla przedsiebiorstw”
Poddziatanie 2.3.2 ,,Bony na innowacje dla MSP” w ramach II Osi priorytetowej” Wsparcie otoczenia i
potencjalu przedsigbiorstw do prowadzema dzialalnosci B+R+1” Programu Opéracyjnego Inteligentny
Rozwdj 2014-2020.

3. Zakres ustugi musi by¢ zgodny ze specyfikacja zawarta w Zalqczmku nr 1 do niniejszego Zapytania
ofertowego.

4. Maksymalny okres realizacji badan nie moze by dtuzszy niz 18 m-cy.

III. PODMIOTY UPRAWNIONE DO WZIECIA UDZIALU W POSTEPOWANIU -

1. O udzieleniek zamo6wienia mogg ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktorzy:
- s3 jednostka naukowa w rozumieniu art. 2 pkt 9 ustawy z dni 30 kwietnia 2010 r.-o zasadach
finansowania nauki (Dz.U. z 2014 r. poz. 1620),
- posiadaja siedzibe na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,
- posiadaja przyznang kategorie naukowa-A-+;-A-albo-B;-o ktére mowa w art. 42 ust. 3 ustawy z dnia 30
kwietnia 2010 r. o zasadach finansowania nauki (DZU z 2014 r. poz. 1620),
- nie podlegajg wykluczeniu z postgpowania o udzielenie zaméwieni z powodu powigzan osobowych
lub kapitatowych z Zamawiajacym w rozumieniu art. 6¢ ustawy dnia 9 listopada 2000 r. o0 utworzeniu
Polskiej Agencji Rozwoju Przedsigbiorczosci (Dz. U. 22014 r., poz. 1804).

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
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Oferent powinien stworzy¢ oferte na formularzu zalaczonym do niniejszego zapytania, Zalgcznik nr 2
do niniejszego Zapytania ofertowego.

Oferta musi zawieraé:

dane Oferenta »

date sporzadzenia oferty

cene ustugi w polskiej walucie (PLN)

oswiadczenia Oferenta zgodne z trescig o§wiadczen zawartych we wzorze formularza ofertowego

pieczatke Oferenta oraz podpisy 0s6b upowaznionych do reprezentowania Oferenta

Kazdy z wykonawcéw moze zlozy¢ tylko jedng oferte w ramach niniejszego postepowania.
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych lub wariantowych.

Oferta zostanie odrzucona w przypadku, jesli jej tres¢ nie odpowiada tresci niniejszego Zapytania
ofertowego, a zwlaszcza Specyfikacji zawartej w Zatgczniku nr 1. :

W zwiazku z odrzuceniem oferty Wykonawcom nie przys%uguje zadne roszczenie przeciwko
Zamaw1a3 acemu.

'

V. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA OFERT

Oferta moze by¢ przestana za poSrednictwem poczty - elektronicznej na adres email:
bkrzyszczak@polasp.eu lub dostarczona do biura na adres: Stasin 34, 21-030 Motycz.

W razie dodatkowych pytan prosze o kontakt z: Barbara Krzyszczak, tel. 510-174-043.

Termin nadsytania ofert: 22:12.2015. Oferty zlozone po terminie nie beda rozpatrywane.

Za termin dostarczenia oferty rozumie si¢ termin wplywu oferty do siedziby Zamawiajacego lub jej
otrzymania na adres email wskazany w czesci V pkt. 1.

W przypadku oferty dostarczonej osobiscie oferta powinna by¢ zlozona w zamknietej kopercie z
dopiskiem ,,Formularz ofertowy”.

W przypadku oferty przestanej poczta elektroniczng w tytule maila nalezy wpisaé¢ ,,Formularz
ofertowy”, a oferta musi by¢ przestana w formie skanu podpisanej oferty (.pdf).

Oferent moze przed uplywem terminu sktadania ofert zmieni¢ lub wycofaé swojg oferte.

VI. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

1.
2.

Termin zwigzania oferta powinien wynosi¢ co najmniej 30 dni od uptywu terminu sktadania ofert.
Wykonawca moze okregli¢ dluzszy termin zwigzania ztozong oferta.

VIL KRYTERIA FORMALNE - DOPUSZCZAJACE

1.

Wykonawca ustugi badawczej posiada potencjat merytoryczny do wykonania ustugi badawezej, co
potwierdzi poprzez przedstawienie co na}mmej 3-osobowego zespolu badawczego w Zalgczniku nr 3
do niniejszego Zapytania ofertowego.

Wykonawca ustugi badawczej pos1ada potenCJa} techniczny do wykonania ustugi badawczej, co
potwierdzi poprzez przedstawienie opisu aparatury badawczej i laboratoryjnej oraz innych zasobow
materiainych w Zalaczniku nr 3 do niniejszego Zapytania ofertowego.

VIIL KRYTERIA WYBORU OFERT ORAZ SPOSOB PRZEPROWADZNEIA OCENY

Rozpatrywane beda jedynie oferty speiajace KRYTERIA FORMALNE- DOPUSZCZAJACE.

2. Kryteria wyboru ofert i ich znaczenie: Przy wyborze najkorzystmejszeJ oferty Zamawiajgcy bedzie
kierowa¢ si¢ nastepujacymi kryteriami i ich znaczeniem oraz w nastepujacy sposéb bedzie oceniaé
oferty w poszczegélnych kryteriach.

KRYTERIUM It

Fundusze
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Cena - 80 %

KRYTERIUM II:
- Termin rozpoczecia ushugi badawczej—20 %

3. Sposob oceny ofett.

a) zamawiajacy dokona oceny poszézegé]hych ofert w kryterium I: Cena 80 % - z zastosowaniem ponizszych
zasad:

najnizsza oferowana cena brutto ,
C=-- x 80 pkt.
cena brutto oferty badanej

Oferta w kryterium I moze uzyskac maksymalnie 80 punktow.
Wszystkle obliczenia dokonywane sq z dokladnosmq do dwéch mlejsc po przecinku.

b) Zamawiajacy dokona oceny poszczegolnych ofert w Krytermm II: Termin rozpoczecia ustugi badawczej
20% - z zastosowaniem ponizszych zasad:

Wykonaweca, ktory zaoferuje termin rozpoczecia ushigi badawczej uzyska:

- 0 pkt. za zadeklarowanie przez. Wykonawce, ze rozpoczecie ushugi badawczej nastapi w terminie powyzej 4
godni od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektéw wybranych do dofinansowania, jezeli

pro;ekt Zamawiajgcego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 5 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawce, ze rozpoczecie ustugi badawczej nastapi w terminie do 4 tygodni

od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektow Wybranych do doﬁnansowama jezeli projekt

Zamawiajacego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 10 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawce, Ze rozpoczecie ustugi badawczej nastapi w terminie do 3 tygodni

od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektéw wybranych do dofinansowania, jezeli projekt

Zamawiajacego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 15 pkt.-za zadeklarowanie przez Wykonawce, ze rozpoczecie ustugi badawczej nastapi w terminie do 2 tygodni

od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej projektéw wybranych do dofinansowania, jezeli projekt

Zamawiajacego zostanie rekomendowany do wsparcia.

- 20 pkt. za zadeklarowanie przez Wykonawce, ze rozpoczecie ustugi badawczej nastgpi w terminie do 1 tygo-

dnia od dnia opublikowania przez PARP listy rankingowej pmJektow wybranych do dofinansowania, jezeli

projekt Zamawiajacego zostanie rekomendowany do wsparcia.

Wykonawca przedstawia informacje co do terminu rozpoczecia ushugi badawczej w Formularzu ofertowym.
Oferta w kryterium-1I'moze uzyska¢ maksymalnie 20 punktow.

4. Punkty uzyskane przez oferte w ocenie oferty za Kryterium I zostang dodane do punktow uzyskanych
przez nig w ocenie oferty Kryterium II. Na tej podstawie zostanie obliczona laczna ocena oferty. Ofer-
ta w tacznej ocenie moze uzyskaé¢ Maksymalnie 100 pkt.

IX. INFORMACJA O UPUBLICZNIENIU ORAZ WYBORZE NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY

1. Informacja o niniejszym zapytaniu zamieszczona zostala na stronie internetowej przedsigbiorstwa
http://piekarniapola.pl/

2. Ocena ofert zostanie przeprowadzona w terminie maksymalnie 3 dni roboczych od uplywu terminu
sktadania ofert. '

3. Zamawiajacy sporzadzi pisemny protokét z wyboru najkorzystniejszej oferty.

4. Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na stronie internetowej przedsie-
biorstwa oraz przestana drogg e-mailowa do podmiotéw bioracych udzial w postgpowaniu.

X. SPOSOB UZYSKANIA INFORMACJI DOTYCZACYCH PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
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Szczegbétowe informacje dotyczace przedmiotu zaméwienia mozna uzyska¢ osobiscie w siedzibie firmy od po-
niedziatku do piatku w godzinach od 8.00 do 15.00 badZ pod numerem telefonu +48 510-174-043. Osoba upo-
wazniona do udzwlema mformac;u 0 poste;powamu Barbara Krzyszczak

X1 INFORMACJE DODATKOWE

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nie wybrania zadnej z ofert ztozonych w wyniku niniejszego
zapytania. .

XII. ZAL.ACZNIKI DO ZAPYTANIA OFERTOWEGO

1. Zalgcznik nr 1 — Specyfikacja przedmiotu zaméwienia.

. Zalacznik nr 2 — Formularz ofertowy.
3: Zalacznik nr 3 — O$wiadczenie o posiadaniu potenqah osobowego 1 technicznego do realizacji zamo-

wienia.
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Zalacznik nr 1 do Zapytania ofertowego nr 1/2015

- "SPECYFIKACJA PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
- PRZEDMIOT I CEL ZAM(')WIENIA:Y

Wykonanie ustugi polegajacej na  opracowaniu zmaczaco ulepszonego produktu 1 opracowaniu - procesu
technologicznego.

ZAKRES PRAC:
Zadanie I: Badania wlasciwosci wyciagu z warzyw i Owoééw - identyfikacja polifenoli.
Planowane badania w ramach zadania:

L1. Wytypowanie owocéw i warzyw o wysokiej zawartosci polffenoli, aktywnosci przeciwutleniajacej i anty-
cholinoesterazowej. ,

L.2. Rozpoznanie koncepcji generycznych dotyczacych metod ekstrakeji polifenoli z warzyw i owocow.
L3. Otrzymanie wyciagu za pon’iocq wybranej metody.

1.4. Analiza chromatograficzna zwiazkéw fenolowych (chromatografia wysokoci$nieniowa w skali analitycznej:
chromatografia cieczowa wysokocisnieniowa C18 z detekcja UV, fluorymetryczng i spektrometria masows
(MS). '

1.5. vastandary'zowahie wyciagu pod wzgledem zawartosci zwigzkéw fenolowych ogélem (test Folina-
Ciocalteu — okre$lenie sumy zwigzkéw fenolowych).

L6. Weryﬁkacja procesu technologicznego produkcji chleba z zastosowaniem wyciagu polifenolowego.

Zadanie II: Opracowanie wstepnej receptury naturalnego preparatu o wysokiej zawartosci polifenoli i
badanie jego wiasciwosci antymikrobiologicznych.

Planowane badania w ramach zadania:

IL.1. Badania aktywnos$ci antagonistycznej wyciagu z owocow i warzyw wzgledem wybranych bakterii patogen-
nych za pomoca metody mikrohodowli bakterii w podtozu zawierajacym dodatek w/w wyciagu.

I1.2. Ocena szybkosci wzrostu bakterii patogennych w podiozu z dodatkiem roznych stezen substancji pocho-
dzenia roslinnego bedzie monitorowana poprzez pomiar gestosci optycznej OD600 przez 2 dni w temp. 37°C

" IL3. Okreslenie minimalnego stezenia ograniczajacego i calkowicie hamujacego (MIC i MBC) wzrost bakterii
patogennych - metoda mikro-rozcieficzen.

Zadanie III: Badanie wartosci uzytkowej naturalnego preparatu o wysokiej zawartosci polifenoli.

Planowane badania w ramach zadania:

=

IIL1. Test z DPPH (rodnik 1,1- difenylo 2-pikrylhydrazylowy) — badanie aktywnosci przeciwrodnikowej;
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L2, Test z ABTS (kwas 2,2 azyno-bis-(3-etylobenzotiazolino-6-sulfonowy) _/ badania aktywnosm
przeciwutleniajacej - metoda spektrofotometryczna, pomiar absorbancji przy 734 nm);

HL3. Badanie hamowania peroksydacji lipidow z kwasem linolowym - oznaczane po inkubacji kwasu
- linolowego w podwyzszonej temperaturze (pomiar wzrostu absorbancji przy 234 nm);

1114, Badanie potencjatu prokognitywnego - test aktywno$ci antycholinesterazowej (test ‘hamowanla
aktywnoscei acetylocholinoesterazy i butyrylocholinoesterazy — enzymow zaangazowanych w przebleg choroby
Alzheimera).

HLS5. Ocena sensoryczna wypiekow przez grupe testerow.

HL6. Trawienie prébek chlebéw w modelu ,,in vitro” przewodu pokarmowego (roztwér symulujacy skiad soku
zoladkowego oraz soku jelitowego- plyn -Gibsona), kontrola parametrow temperatury, pH, sk%adu gazow
otaczajacych porcje trawionego chleba.

II1.7. Okreélenie cytotoksycznos$ci zwigzkow zawartych w strawionych prébkach chiebéw wobec komoérek
nablonka jelitowego (nowotworowych Caco-2 1 prawidtowych “HT-29) - ocena cytotoksycznodci na podst.
akumulacji przez zywe komorki nabtonka jelita barwnika czerwieni obojetnej.

II1.8. Ocena wrazliwo$ci komoérek nablonka jelita na substancje czynne preparatu metoda MTT oparta na
konwersji soli tetrazoliny do formazanéw przez zywe komorki nablonka jelita.

HL9:. Oznaczenie poziomu interleukin (IL-6 i IL-10) jako markera stanu zapalnego za pomoca testu ELISA.

Zadanie IV: Ocena stopnia ograniczania mikotoksyn w chlebie przez zakwas oraz ekstrakty polifenolowe.

Planowane badania w ramach zadania:
v v 5

IV.1. Badania wytypowanych typ6w maki pod katem zawartosci mikotoksyn (test ELISA)

IV.2. Przygotowanie prébek ciasta chlebowego do-badan zawartosci mikotoksyn z wytypowanych typow maki o
roznej zawartosci mikotoksyn i rézmej zawarto$ci polifenoli)

IV.3. Okreslenie zawartosci mikotoksyn w ciescie chlebowym przed i po procesie produkcyjnym za pomoca
chromatografii cieczowej HPLC .

IV.4. Badania dotyczace obnizania zawartosci mikotoksyn przez zakwas i poiifenole.

IV.5. Okreslenie optymalnego typu maki oraz stgzenia preparatu polifenolowego na wymagane wlasciwosci
ciasta chlebowego.

IV.6. Produkcja partii pilotazowej chleba z dodatkiem opracowanego preparatu.
1V.7. Testowanie i recenzowanie chleba z dodatkiem opracowanego preparatiL.

IV.8. Optymalizacja i weryfikacja wyniku testéw z przyjetymi zatozonymi wiasciwosciami chleba z dodatkiem
polifenoli. ’ ’ ’

IV.9. Okreslenie ostatecznej formy produktu gotowej do komercjalizacji.
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Zalgcznik nr 2 do Zapytania ofertowego nr 1/2015

"FORMULARZ OFERTOWY

ZAMAWIAJACY

FIRMA PRODUKCYJNO-HANDLOWO-USLtUGOWA "POLA” JAN KRZYSZCZAK
Stasin 34, )

21-030 Motycz

NIP 7130001438

REGON 430016494

tel. +48 81 5031216,

email: biuro@piekarniapola.pl

adres strony internetowej: http://piekarniapola.pl/

W imieniu jednostki naukowej

(nézwa, adres siedziby Wykonawcy, NIP, REGON, dane telcadref;sowe/ew. czytelna piecze€)

w odpowiedzi na Zapytanie ofertowe nr 1/2015

na zakup ustugi polegajacej na opracowaniu znaczaco ulepszonego produktu i opracowaniu procesu
technologicznego w ramach Dzjatania 2.3 ,,Proinnowacyjne ustugi dla przedsigbiorstw” Poddziatanie 2.3.2
,Bony na innowacje dla MSP” w ramach II Osi priorytetowej” Wsparcie otoczenia i potencjatu przedsiebiorstw
do prowadzenia dziatalnosci B+R+1” Programu Operacyjnego Inteligentny Rozw6j 2014-2020

przedstawiam nastepujac oferte na nastepujgcych warunkach:

Lp. | Nazwa o Oferta

1 | Cena calkowita Brutto [V;PrLN]

2 Termin rozpoczecia ushugi badawczej
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Zadanie

Koszt zadania (w OKres realizacji
PLN) zadania (data
rozpoczecia i
zakoficzenia
dd/mm/rrrr)

Zadanie 1: Badania wilasciwoséci wyciggu z warzyw i owocow -
identyfikacja polifenoli. '

Zadanie I: Opracowanie wstepnej receptury naturalnego
preparatu o wysokiej zawartoSci polifenoli i badanie jego
wlasciwosci antymikrobiologicznych. -

Zadanie ITI: Badanie wartosci uzytkowej naturalnego preparatu
o wysokiej zawartoS$ci polifenoli.

Zadanie TV: Ocena stopnia ograniczania mikotoksyn w chlebie
przez zakwas oraz ekstrakty polifenolowe.

Matéria{y niezbedne do Wykdnania ushugi (nie majace charakteru $rodkéw trwalych)- nalezy wskazaé jakie
materiaty beda niezbedne do wykonania ustlugi. Za dostarczenie materialtow odpowiedzialny bedzie
Zamawiajacy.

Koszt materialéw nie stanowi kosztu wykonania ustugi, jest to koszt Zamawiajgcego. Ponizsza tabela stanowi

informacje dla- Zamawiajacego. - stuzaca ~do oszacowania wartosci calego projektu. Zakupione przez
Zamawiajacego materialy nie moga przekroczyé 15% wartosci zamdéwienia.

Lp. Nazwa/rodzaj materialu Przeznaczenie Zadania, w Tlosé potrzebna do
ktorych materialy wykonania
bed niezbedne zadania
1
2
3
(m)

Termin waznoSci oferty: 30 dni od uptywu terminu-sktadania ofert:

OSWIADCZENIE WYKONAWCY:

1.

‘O$wiadczam, ze zapoznalem si¢ z trescig Zapytania ofertowego i uznaje sie za zwigzanego okre§lonymi

w nim wymaganiami i.zasadami postepowania. oraz ze uzyskatem wszelkie mezb@dne informacje do
przygotowania oferty.
Of$wiadczam, ze przedmiot oferty jest zgodny z.opisem przedmmtu zamoOwienia, w.tym wymagamarm

. zawartymi w Zapytaniu ofertowym oraz w Specyfikacji przedmiotu zamowienia (Zatgeznik nr 1).

;ﬂ"_ - Fundusze

Os$wiadczam, ze posiadam odpowiednie doswiadczenie, wiedze i zasoby techniczne do wykonania
ustugi - obejmujacej przedmiot niniejszego Zapytania ofertowego, zgodnie z tresciz zapytania
ofertowego 1 Specyfikacja (Zalacznik nr 1).

Eurapejskie " F@;’fg’mﬁéw
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Os$wiadczam, iz jestem jednostkg naukowa w rozumieniu art. 2 pkt 9 ustawy o zasadach finansowania
nauki, posiadajgca przyznang kategori¢ naukowa A+, A albo B, o ktdrej mowa w art. 42 ust. 3 ustawy z
dnia 30 kwietnia 2010 1. o zasadach finansowania nauki oraz ma siedzibe na terytorium RP.
Oswiadczam, ze nie jestem podmiotem powigzanym z Zamawiajacym osobowo lub kapitatowo.
Oswiadczam, ze niniejsza oferta stanowi oferte w rozumieniu art. 66 Kodeksu Cywilnego.

(Podpis i piecze¢ Wykonawcy)
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Zalgcznik nr 3 do Zapytania ofertowego nr 1/2015

. OSWIADCZENIE
.0 posiadaniu potencjatu osobowego i technicznego do realizacji zaméwienia

ZAMAWIAJACY

FIRMA PRODUKCYJNO-HANDLOWO-USLtUGOWA “POLA"-JAN KRZYSZCZAK
Stasin 34,

21-030 Motycz

NIP 7130001438

REGON 430016494

tel. +48 81 5031218,

email: biuro@piekarniapola.pl :

adres strony internetowej: http://piekarniapola.pl/

W imieniu jednostki naukowej

(nazwa, adres siedziby Wykonawcy, NIP, REGON, dane teleadresowe/ew. czytelna pieczet)
OSWIADCZENIE

Oswiadczam, iZ ......ooeeeeeivneeeiiiiinn... e (nazwa Wykonawcy) posiada niezbedng wiedze i
dos$wiadczenie oraz potencjat techniczny, a takze dysponuje zasobami osobowymi zdolnymi do wykonania
zamowienia i zapewni te zasoby na czas realizacji zamawianej ustugi badawcze;j.

Opis aktualnie posiadanych zasobéw osobowych w dyspozycji Wnioskodawcy w momencie przystgpienia do
wykonania ushugi badawczej:

Opis aktualnie posiadanych zasobdw technicznych w dyspozycji Wykonawcy w momencie przystapienia do
wykonania ustugi badawczej:

Fundusze : S UNIA EGROPEISKA
Europejskie : SUROPEISK FONTILISE

; BOZWOL RECINALIEGD
inteligentny Rorwd) . ‘




(Podpis i pieczgé Wykonawcy)

Fundusze
Eurapejskie
inteligening Roowdi




